ZAKLADNI HYGIENICKA PRAVIDLA
PROVOZ SKOLNIHO STRAVOVANI

VZHLEDEM KE COVID-19

DodrZujte zasady osobni a provozni hygieny pfed vstupem do $kolni jidelny.
U vstupu do jidelny je kdispozici prostfedek k dezinfekci rukou v nadobé
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s davkovacem.

Dbat na dikladnou dezinfekci a hygienu viech prostor skolni kuchyné.

Dulezité je casté vétrani otevienymi okny béhem celého vydeje.

Nelze umoznit samoobsluzny vydej jidla.

Kucharky zajistuji vydej jidla a predani tacku stravnikovi s pouZitim jednorazovych
rukavic. Na tacku je umistén pfibor, ubrousek, polévka, hlavni chod, piti , miska s
kompotem ¢i saldtem, pfipadné ovoce.

PrabéZna dezinfekce jidelnich stol(.

Zamestnanci $koly konzumuji obéd vyhradné v prostorech $kolni restaurace.

Z&ci 3koly konzumuii jidlo vyhradné v prostorach gkolni jidelny.

Pedagogicky dozor organizuje vstup zakl do $kolni jidelny a dba na dodrzovani
rozestupu.
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Vydej stravy do jidlonosiét :

Pro vydej stravy do jidlonosicl jsou nastavena pravidla pro manipulaci s donesenym
nadobim tak, aby nebyl ohrozen zdravotné nezavadny provoz $kolni jidelny.

Po vydeji do jidlonosi¢t kucharky vydezinfikuji vydejni pult.

Cizi stravnici maji na vydej do jidlonosi¢t stanoven ¢as od 11,00 — 11,10 hodin.
Stravnici opousti budovu Skoly neprodlené po obdrzeni obédu.

Zaméstnancim 3koly je vydej do jidlonosié stanoven od 11,15 — 11,30 hodin.

Dal3i opatfeni se budou odvijet od aktualni epidemiologické situace.
V Ostravé —Porubé dne 1. zari 2020

Zpracovala: Mgr. Jaromira Krnacova, vedouci ekonomického tseku Sz oot /
Pavla Kosmakova, vedouci skolni jidelny




