65-51-E/001 STRAVOVACI A UBYTOVACI SLUZBY

V teoretickém vytiovani a na odborném vycviku se zak ¢igak sprave uvdit a esteticky
upravit pochoutky teplé a studené kuchiyNalti se nové trendy v prostirani jidelniho stolu

i slavnostni tabule a jak co nejlép&peat o hosta.

V predmétu potraviny a vyziva se Zak nduzasadam spravné vyzivy, jak hospodarn
zachazet s potravinami, jak je a®etat a skladovat. V technologiiska ¥domosti, jak
pripravit zdrava a chutna jidla. Ve staleni si osvoji zakladni pravidla jednoduché i szit
obsluhy podavani poknim a gipravu slavnostnich tabuli. \fgdmétu zaizeni provozu se
nawi bezpeén¢ obsluhovat jednotlivé stroje moderni kucBya vyuZivat je fi vyrobé
pokrma.

V zakladech hotelového provozu se Zak sezndmi sowvhgimi stedisky a vykonavanim
béznych sluzeb souvisejicich s ubytovanim tost

Odborny vycvik probiha v modefrvybavené Skolni kuchyni. Pro skupinovy odbornywikc
vyuzivame i pracovist teplé kuchys Jédovych sanatorii Klimkovice. Véetim raniku
mohou zréngjSi Zaci pracovat individuaéma smluvnich pracovistich.

Uplatnéni absolventa:

» ve vSech odktvich spoléného stravovani, napv restauracich, jidelnach @nych
typech rychlého aterstveni,

* v ubytovacich sediscich p vykonavani drobné udrzby vidaeni a zajiovani @&znych
sluzeb souvisejicich s ubytovanim hgst

* po ziskani fisludné praxe moznost samostatného podnikani vstiobtyi.



