29-53-H/01 PEKAR

Absolvent se uplatniip vykonu povolani pekav pozici zangéstnance v malych, igdre
velkych a velkych pekakych provozech a obchodnichiizanich zabyvajicich se prodejem
pekaskych vyrobk.

Praktické vzdlavani je realizovano prastnictvim gednEtu odborny vycvik probihajici

na pracovistich socialnich partaekoly.

Odborné kompetence absolventa:

zpracovava zakladni suroviny, pomocné latkyiaguly pro vyrobu pekskych
vyrobka,

fidi technologické procesyipryrobe chleba, BZného i jemného geva,

pracuje se systémem kritickych tiod potravindstvi (HACCP),

obsluhuje a dovede udrZzovatimnosti pek#ské stroje,

kontroluje a hodnoti kvalitu surovin, polotoudarhotového pé&va dle gislusnych
norem,

posuzuje zralost kvasu &st, vyrabi &sta, dli je a tvaruje, p& vytvarované kusy a
vyrobky gipravuje k expedici,

vyrabi a pouziva napirpro tizné druhy vyrobi,

prokazuje manualni zénost (¥ ru¢nim zpsobu vyroby,

uplatiuje esteticka hlediskaipsyrobé chleba a pekakych vyrobk.

Firma PENAM, a s., druhd nej$i pekarenska spaieost vCeské republicenabizi
stavajicim i budoucim Zékn tiiletého oboru vz&élani peka stipendijni program.



