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Absolvent se uplatniipvykonu povolani kuchianeboc¢isnik zejména v pozici zafstnance
ve velkych, giedre velkych i malych provozech. Po ziskani nezbytnaxerv oboru je
piipraven na soukromé podnikani v pohostinstvi.

Absolvent bude znéat technologitipravy pokrnti a napai, zpisoby spravného skladovani,
posoudi jejich jakost a technologickou vyuzitelnddtide znat techniku obsluhy, sestavovat
nabidkoveé listy sluzeb a vyrobla realizovat jejich odbyt, provéidvyuctovani. Dale bude
piipraven zajisovat provoz vyrobnich a odbytovychresdisek, vyuZivat technologickaita
zeni, organizovat ptgbnécinnosti @i pripraw, pribéhu a ukodeni gastronomické akce, vést
prislusnou dokumentaci provozovny. Ve styku s hodbewe gipraven jednat profesionain

a komunikovat ve dvou cizich jazycich.

Odborné kompetence absolverit

- uplanovat poZzadavky na hygienu v gastronomii, na trerelyyziw s vyuZzitim
poznatki o potravinach a napojich,

- ovladat technologiifipravy pokrnii,

- ovladat techniku odbytu,

- vykonavat obchodi+ provozni aktivity,

- dbat na bezpmost prace a ochranu zdravi praci,

- usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrdbkebo sluzeb,

- jednat ekonomicky a v souladu se strategii udnéteo rozvoje.



